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Testul pectinel

— 0 metoda unica de monitorizare a
performantei pectinazelor in vinificatie

e
Cu ce ma ajuta pe mine ca vinificator?
Degradarea pectinei este o etapa esentiala in vinificare.
Hidrolizarea pectinelor din must de catre enzimele pectolitice
reduce vascozitatea si permite o "asezare" rapida si usoara a
mustului. Depectinizarea totala este necesara pentru a realiza
%

limpezirea rapida si efectiva a mustului inaintea fermentatiei

alcoolice, Tnlaturand riscul aromelor nedorite.

Pentru ce trebuie sa utilizez testul pectinei?

Aceasta monitorizare i{i permite sa urmaresti degradarea
pectinei in timpul limpezirii i sa decizi daca este necesara o
marire a cantitatii de enzima pentru atingerea depectinizarii
totale. Totodata testul atentioneaza atunci cand doza enzimei Novo Test®
trebuie adaptata pentru obtinerea performantei optime: de ex.
atunci cand este necesara marirea dozei Th must sau vin cu

continut ridicat de pectina.

De ce trebuie sa fac testul pectinei?

Pentru a derula acest test puteti folosi chitul Novo-Test® care
este gata de utilizare, sau sa folosi{i materialele urmatoare:
eprubete gradate, alcool acidifiat (etanol + 1% acid clorhidric)

si catva mililitri din mustul/vinul vostru.

Amestecati simplu alcoolul acidifiat cu mustul sau vinul vostru in raport de 2:1,
agitati usor, si in cateva minute obtineti continutul de pectina usor de citit.
Pe o scala de 0 la 3 interpretati testul.



novozymes

Rethink Tomorrow

Testul pectinel

Cum preparam solutia de “Alcool Acidifiat”:

Puneti 250ml de alcool, etanol industrial, intr-un flacon.
Adaugati 2.5ml de acid clorhidric in alcool si amestecati
usor. Soluta este gata si stabila. Cu acest volum obtinut
puteti rula aproximativ 25 de testari.

Cum derulam testul pectinei:
O mostra de 4ml de must, sau vin, trebuie recoltata din
cisterna. Lasati mostra sa stea 5 minute pentru a permite

sedimentarea particolelor inainte de test.

intr-o eprubeti:
- Adaugati 4ml de must sau vin,
- Adaugati 8ml de solutie de alcool acidifiat,

- Amestecati usor si lasati la odihna Tnainte de citire.

Asteptati 5 minute dupa amestecare pentru must, si 10 minute

pentru vin. Pectina va precipita in prezenta alcoolului acidifiat.

Citirea rezultatului:

Prezenta pectinei este vizualizata prin prezenta fulgilor.
Prezenta pectinei indica daca adaugarea de pectinaze este
necesara pentru totala hidrolizare a pectinelor in desfasurarea
unui proces lin. Pectinazele sunt singurua metoda efectiva si

eficienta pentru inlaturarea pectinelor.

Interpretarea testului: Dupa 5-10 minute puteti deja vedea daca pectinele au fost complet hidrolizate.

eprubetele din stanga: must/vin alb, eprubetele din dreapta: must/vin rosu
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1 - usor pozitiv:
formare a cetji = ugoara
prezenta a pectinei

0 - negativ:
lichid clar = absenta pectinei

Tinta indepl

Este recomandata adaugarea suplimentara de enzima

2 - pozitiv: 3 - puternic pozitiv:
formare de fulgi = medie fulgi numerosi = mare
prezenta a pectinei

prezenta a pectinei
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