
Supramix 
Formulă pe bază de cazeină solubilă şi de bentonită specifică pentru 
vinificarea şi cleirea vinurilor albe şi roze (pentru tratamentul oxidării şi 
satabilizării proteice). 

INTERES OENOLOGIC 
> Fornula specifică a Supramix permite limpezirea şi stabilizarea vinurilor tinere într-un singur 
tratament şi în acelaşi timp eliminarea compuşilor fenolici care prin oxidare afectează culoarea şi 
degustarea. 
> Utilizarea Supramix la finalul fermentaţiei alcoolice accelerează sedimentarea sedimentului, 
pregătind vinul pentru filtrare şi pentru comercializarea sa rapidă.

DOZA DE UTILIZARE
> În vinificaţie: Alb Roze 

50-100 g/hL 25-60 g/hL 
70-140 g/hL 35-80 g/hL 

Struguri sănătoşi
Struguri alteraţi    
Cleirea vinurilor 40-120 g/hL 25-80 g/hL 

MOD DE UTILIZARE 
> Diluţi puţin câte puţin cantitatea de Supramix în de 10 ori greutatea sa de apă rece şi aşteptaţi 
câteva ore (ideal 4 ore) înainte de incorporarea lentă, de preferinţă prin recirculare pentru asigurarea 
repartizarea omogenă imediată. Vă sfătuim să utilizaţi injectorul de dozare.

AMBALARE
> Pungă de 1 Kg. 
> Sac de 25 Kg. 

DEPOZITARE
> 24 de luni în ambajul original închis ermetic. 
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