Lamothe-Abiet

Sticks Inside EEE

Chit gata de utilizare, compus din segmente din stejar frantuzesc de calitate superioara,

destinat prelungirii duratei de viata a butoaielor. Lemnul utilizat este selectionat si uscat

natural in aer liber timp de 24 de luni. Segmentele paralelipipedice (22mm x 30cm) care

compun Stick-urile Inside sunt studiate pentru a obtine o extractie lenta si progresiva, in

sinergie cu maturarea traditionala in butoi de stejar. Aportul aromatic si densitatea
e taninoasa al maturarii sunt amplificate ca in cazul maturarii in butoaie noi.

INTERES OENOLOGIC

> Sticks Inside se utilizeaza in maturarea vinurilor albe si rosii pentru intarirea aromelor maturarii Tn butoi
de stejar pentru a conserva finetea si supletea densitatii taninoase.

> Sticks Inside se utilizeaza in timpul fermentatiilor alcoolice si malolactice pe vinuri albe si rosii.
Beneficiind de interactiunea dintre lemn si microorganismele din vin, Sticks Inside aduce Tn acelasi timp
sucrozitate si bogatie vinului contribuind la complexitatea aromatica cu respectarea fructului.

Utilizarea Stick-urilor Inside este directa si simpla, fara
niciun echipament necesar, introduse usor prin vrana
. e — butoiului. Are un fir de fixare si poate fi retras in orce
== 4 | - - moment fara a goli vinul din butoi.

MED_IUM Chauffe MEDIUM + PRODUSELE

Stick-ul Inside este compus din 12 segmente de
dimeniune 22mm x 30cm. Utilizate pe un baric de 225L, de
3 vinuri, aportul lemnos este echivalent cu 60% din aportul
lemnos al unui baric nou.
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Trebuie tinut cont de varsta baricului, tipul vinului, profilul
organoleptic dorit. Cereti sfatul consultantului oenolog.

DOZA MEDIE RECOMANDATA

Vin alb: 1-2 siraguri Sticks Inside/hL.
Vin alb: 2-3 siraguri Sticks Inside/hL.
Cereti sfatul consultantului oenolog.

MOD DE UTILIZARE S| RECOMANDARI

Utilizare prin imersare directa a Stick-urilor Inside in vinul sau mustul de tratat.

> In fermentatiile alcoolica sau malolactici pe vinuri albe sau rosii.

Pentru a amplifica efectul Stick-urilor Inside este recomandata lasarea vinului pe depunerea fina si a se
efectua batonaje.

Timp de contact: 4 luni.

> In maturare pe vinuri albe si rosii: incorporare n timpul maturérii.

Timp de contact intre 3 si 10 luni functie de obiectivul organoleptic doritsi de profilul vinului la degustare
Stick Inside dans le vin ou le mo(t a traiter.

AMBALARE
> Carton netratat continand 3 siraguri Sticks-uri Inside, ambalate in blister individual.

CALITATE Sl TRASABILITATEA STICKS-urilor CEnobois

Stejarul franfuzesc selectionat pentru Sticks Inside provin exclusiv din paduri franceze din speciile Q.Robur
si Q.Petfraea. Trasabilitatea pusa la punct de Lamothe-Abiet CEnobois permite garantarea originii precise a
stejarului utilizat precum si uscarea sa naturala in aer liber timp de 24 de luni.

DEPOZITARE

Pastrati Tn ambalajul original ermetic inchis instr-un spatiu climatizat si uscat, ferit de lumina si ferit de
contactul cu produse chimice (fungicide, pesticide, produse de curatire...), de produse pe baza de clor, de
produse pentru tratarea lemnului, etc.
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