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PENTRU UZ OENOLOGIC

Solutions for wine making
Lacticide 05

LYSOZYME - LIZOZIMA extrasa din albus de ou

Lacticide este o endo-glucanaza specifica din bacterii Gram+ (leuconostoc,
lactobacili si pediococci). Utilizarea sa permite inhibarea activitatii bacteriilor
lactice.

INTERES OENOLOGIC
> Lacticide permite un contrl selectiv a bacteriilor lactice pentru o gestiune mai buna a SO..
> Lacticide inhiba specific bacteriile lactice. Contrar SO,, el nu are nicio actiune asupra drojdiilor, nici
asupra altor bacterii (acetice) si nu are efect antioxidant.
> Datorita caracteristicilor sale, Lacticide poate fi utilizat pentru a atinge diverse obiective:
*  Opreste fermentatia malolactica (FML).
« Permterea de fermentatii malolactice partiale.
- Intarzierea FML in situatii de risc (macratie carbonica, must cu Ph ridicat, maceratie lungé ...)
* Inhibarea bacteriilor lactice in cazul FA lente sau oprite.
»  Administrarea mai buna a aportului de SO, utilizat in timpul cresterii si conservarii vinurilor.

DOZA DE UTILIZARE

> Prevenirea FML 25-50 g/hL (pe musturi limpezite sau Tn timpul FA)
> FML partiala 50 g/hL (in timpul FML)

> Intarzierea FML 10-30 g/hL (in timpul insamantarii drojdiilor)

> FA lenta sau oprita 20-30 g/hL (in must la primele simptome)

> Conservarea vinurilor  15-25 g/hL (pe vinuri finalizate, asociat cu SO,)

> Reglementare 50 g/hL (maxim autorizat)

N.B.: Adaptati doza in funciie de populatia bacteriana, de pH...

MOD DE UTILIZARE

> Diluati Lacticide cu de 10 ori greutatea sa de apa recef si incorporati in must sau in vin asigurand
o repartitie omogena. Pentru o mai buna eficacitate a produsului, mentineti produsul in suspensie.

> Atentie! Utilizarea Lacticide este incompatibila cu prezenta Bentonitei (transvazati daca e necesar).

>Traitati cu minim 15 zile inainte de imbuteliere pentru obtinerea efectul stabilizator dorit. Faceti un

test de proteine inainte de imbuteliere.

AMBALARE
> Punga de 1 Kg.

DEPOZITARE

> In ambalajul sau original inchis ermetic.
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