Asociere intre proteine de PENTRU UZ ENOLOGIC
mazare_si taninuri galice
in forma de pudra.

GreenFine® Wine

Asociere de proteine din mazare impreuna cu taninuri galice, GreenFine® Wine este o
alternativa la cleirea tradifionala cu albumina din ou, pentru cleirea de finete a vinurilor
destinate invechirii, in particular eficienta asupra taninurilor celor mai astringente.

AVANTAJ ENOLOGIC

Formulare utilizatand performantele proteinei noastre GreenFine® Wine este o solutie alternativa Ila
é din mazére, GreenFine® Wine raspunde noilor cerinte é proteinele animale pentru cleirea «traditionala» a
ale pietii: evitarea alergenilor si a proteinelor de vinurilor destinate invechirii (albumina din ou, gelatina).
origine animala, cu utilizare posibila in vinificatia Eficace la doza redusa asupra taninurilor cei mai
BIO. astringenti, GreenFine® Wine contribuie la finisarea

organoleptica a vinurilor.

REZULTATELE TESTELOR

INCERCARI DE CLEIRE PE VIN DIN MUST LIBER
CABERNET FRANC, 2012
GREENFINE® WINE : CLARIFICATION

GreenFine® Wine a ici un impact équivalent a
celui des modalités de collage «traditionnel»
sur la clarification.

TURBIDITATE (NTU)
8 zile dupa cleire
8

MARTOR GELATINA ALBUMINA BT
NE CLEIT 5cl/hL 5cl/hL 10g/hL

GREENFINE® WINE: DEGUSTARE

La dégustare, GreenFine® Wine a fost
preferat fata de toate celelalte modalitati de
12/17 degustatori.

GreenFine Wine a permis o diminuare putemica:
6 a caracterului vegetal

6 a astringemtei

DESCRIERE

& VvoLuM @ ECHILIBRU@ ASTRINGENTA*

GREENFINE WINE 10g/hL VEGETAL* § FRUCTAT @ STRUCTURA

*Diferenta semnificativa a riscului cu 5%.



UTILIZARE

Doza de lucru:
6 Musturi (preventie/tratament al oxidarii): 30-70g/hL.
¢ Vinuri destinate invechirii: 5-30g/hL.

Preparare si pastrare:

Urmati indicatiile din fisa tehnica si de pe ambalaj.

@ AMBALARE

6 Punga de 1kg.

SFATUL EXPERTULUI

¢ Protina din mazare si-a dmonstrat performanta contra
oxidarii, astringentei si amarelii. Asa ca, ea poate fi
utilizata pe vin cat si pe must.

GreenFine® Wine este o

solutie alternativa la

cleitorii “traditionali” pentru
vinuri destinate invechirii (gelatine,
albumine din ou si cleitori din peste).

LAMOTHE - ABIET

Avenue Ferdinand de Lesseps

33610, CANEJAN / BORDEAUX, FRANCE
Tél: +33 (0)5 57 77 92 92

in Romania prin GAMA SERYV srl, 0214505280; 0720113311; 0723621099 www.lamothe-abiet.com

e-mail: office@gama-serv.ro; www.gama-serv.ro

TS/V2/14






