
Granucel 
Celuloză micro cristalin ă pur ă 

Corector de turbiditate pentru vinificarea vinurilor albe şi roze.
Granucel are efectul de suport a burbelor şi permite distribuţia omogenă 
a drojdiilor în musturile foarte limpezi.  

AVANTAJ ENOLOGIC 
Deburbarea sau clarificarea musturilor este o etapă importantă şi determinantă pentru calitatea finală a 
vinurilor albe şi roze. 
Dacă mustul este prea tulbure (> 200 NTU), el poate dezvolta arome grele sau reduse. 
Dacă mustul este prea limpede (< 100 NTU),, el poate prezenta dificultăţi de fermentare notabile 
legate de o concentrare a drojdiilor în zona joasă a cuvei, cu riscul de deviaţii de fermentaţie (aciditate 
volatilă, ...).  
> Utilizarea de Granucel permite reajustarea turbidităţii la un nivel optimal (150-200 NTU) care în 
practica uzuală nu se poate obţine în fiecare zi. Distribuţia drojdiilor în must se ameliorează astfel, 
ceea ce contribuie la buna derulare a fermentaţiei.

60 - 80 g/hL 
40 - 60 g/hL 

DOZA
> Turbiditate < 50 NTU   
> Turbiditate între 50 - 100 NTU  
> Turbiditate între 100 - 200 NTU 20 - 40 g/hL 

MOD DE UTILIZARE 
> La începutul fermentaţiei alcoolice, amestecaţi Granucel în de 10 ori greutatea sa de apă sau must şi 
asiguraţi o incorporare omogenă în must. 

AMBALARE
> Pungă de 1Kg, carton 10Kg. 
> Pungă de 5Kg, carton 10Kg. 

DEPOZITARE 
> Păstraţi într-un loc bine ventilat, în ambalajul original închis ermetic. 
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