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Chips-uri FR

PoY

Aschii din stejar francez din varietatile Quercus Robur sau Quercus Sessiliflora.
Lemnul utilizat pentru aceste aschii este selectionat de catre expertii nostri si uscat
timp de 24 de luni in aer liber. Functie de nivelul de caldura aplicat, prajirea descopera
o paleta aromatica vasta, imbinand note discrete de condimente cu arome de ars-
afumat si conferind note dulci si vanilate.

INTERES OENOLOGIC

> Chips-urile FR se utilizeaza in maturarea vinurilor albe, rosii si roze conferind note lemnoase intense si
in acelasi timp complexe.

> Chips-urile FR se utilizeaza totodata in timpul fermentatiilor alcoolice si malolactice, pe vinuri albe, rosii si

roze. Confera note lemnoase discrete care permit intérirea semnificativa a volumului in gura si a
finalului vinurilor prin redarea interactiunii dintre microorganisme si lemn.

PRODUSELE

Pune in valoare fructul, respectul tipicitatii
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Aduce structura

Chips-uri FRMEDIUM+

Cocos, vanilie, dulceata

Chips-uri FR MEDIUM

Caramel, aduce note de ars-afumat

AMBALARE

> Sac de 18 kg, continand 3 plase de infuzare de 6 kg.

DEPOZITARE

DOZA DE UTILIZARE

dozajul depinde de obiectivul produsului dorit $i trebuie
ncercat in laborator sau urmati sfatul consultantului
oenolog.

Vin alb si roze: doza medie de 0,5-2 g/L.

Vin rosu: doza medie de 1-4 g/L.

MOD DE UTILIZARE S| RECOMANDARI
> Utilizare prin imersare directa a plaselor de agchii in
mustul sau vinul de tratat

> In fermentatia alcoolica sau malolactica:
fnainte de umplerea cisternei, este recomandata
agatarea sau lestarea plaselor de infuzare cu
chips-uri la baza pentru a evita ascensiunea lor la
suprafata. Timpul de contact variaza functie de
durata fermentatiei, putand fi cuprinsa intre 10 zile
si 4 saptamani.

> In maturare: se recomanda amestecarea-
agitarea vinului in timpul primelor sdptamani de
contact pentru favorizarea extraciiei si
omogenizararii. Aceste agitari se pot cupla cu
aportul de oxigen. Urmati sfaturile oenologului.
Timpul optim de contact: intre 4-8 saptamaéni, in
functie de degustarea vinulrilor.

Pastrati in ambalajul original Tnchis ermetic, intr-un loc uscat, ferit de lumina, ferit de contact cu produse
chimice (fungicide, pesticide, produse de curatenie...), de produse pe baza de clor, de produse de tratare
a lemnului sau de lemne tratate.
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