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Chips-uri US 

MOD DE UTILIZARE ŞI RECOMANDĂRI
> Utilizare prin imersare directă a plaselor de aşchii în 
mustul sau vinul de tratat

> La fermentaţia alcoolică sau malolactică: 
înainte de umplerea cisternei, este recomandată 
agăţarea sau lestarea plaselor de infuzare cu chips-
uri la bază pentru a evita ascensiunea lor la 
suprafaţă. Timpul de contact variază funcţie de 
durata fermentaţiei, putând fi cuprinsă între 10 zile 
şi 4 săptămâni.

> La maturare: se recomandă amestecarea-
agitarea vinului în timpul primelor săptămâni de 
contact pentru favorizarea extracţiei şi 
omogenizarării. Aceste agitări se pot cupla cu 
aportul de oxigen. Urmaţi sfaturile oenologului. 
Timpul optim de contact: între 4-8 săptămâni, în 
funcţie de degustarea vinulrilor.

AMBALARE
> Sac de 18 kg, conţinând 3 plase de infuzare de 6 kg.

DEPOZITARE
Păstraţi în ambalajul original închis ermetic, într-un loc uscat, ferit de lumină, ferit de contactul cu produse 
chimice (fungicide, pesticide, produse de curăţenie…), de produse pe bază de clor, de produse de tratare 
a lemnului sau de lemne tratate.

Chips-uri US MEDIUM 

Chips-uri US MEDIUM +

Pentru uz oenologic
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Aşchii de stejar american din varietatea Quercus alba. Stejarul utilizat pentru acestea 
este selecţionat de către experţii noştri şi uscat natural în aer liber. Funcţie de nivelul de 
încălzire aplicat, prăjirea descoperă o paletă aromatică vastă, unind note discrete de 
nucă de cocos cu cele de moka, şi conferind vinului prospeţime şi sucruozitate intensă.

INTERES OENOLOGIC
> Chips-urile US se utilizează la maturarea vinurilor albe, roşii şi roze conferindule note lemnoase, intense 
şi complexe în acelaşi timp.
> Chips-urile US se utilizează de asemenea în timpul fermentaţiilor alcoolice şi malolactice, pe vinuri albe, 
roşii şi roze. Conferă note lemnoase discrete care permit întărirea semnificativă a volumului în gură şi a 
finalului vinurilor prin redarea interacţiunii dintre microorganisme şi lemn.

DOZA DE UTILIZARE
dozajul depinde de obiectivul produsului dorit şi trebuie 
încercat în laborator sau urmaţi sfatul consultantului 
oenolog.
Vin alb şi roze: doza medie de 0,5-2 g/L.
Vin roşu: doza medie de 1-4 g/L.

PRODUSELE  

pune în valoare fructul, respectul tipicităţii

aport de structură cocos,
vanilie,

dulceaţă

caramel, aport de arome afumat-ars
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