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PENTRU UZ OENOLOGIC

Solutions for wine making

Bitartrat de potasiu

Bitartrat de potasiu, denumit si crema de tartru sau tartrat acid de potasiu.

PLY

INTERES OENOLOGIC

> Utilizat in timpul refrigerarii,

> Stabilizare impotriva precipitatiilor tartrice, prin saturare, la 0°C.

> Favorizeaza procesele de cristalizare, care devin mai rapide si complete.

DOZA DE UTILIZARE
>4 g/lL

MOD DE UTILIZARE
> Utilizati pe un vin limpezit pentru eficacitate maxima
> Reactivarea: vinul trebuie adus la 0°C.
Dizolvati Bitartratul de potasiu in apa rece. Amestecati solutia obtinuta in vinul de tratat.
> Incorpora rea: Agittati puternic, toata crema de tartru trebuie sa fie in suspensie in vin. Trebuie

mentinuta agitarea lejera timp de 4-6 ore. in final trebuie filtrat.

AMBALARE
> Punga de 5 kg si sac de 25 Kg.

DEPOZITARE

> Pastrati Tn ambalajul original inchis ermetic.
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