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Solutions for wine making

Supramix

Formulation a base de caséine soluble et de bentonite spécifique pour la
vinification et le collage des vins blancs et rosés (traitement de
I'oxydation et stabilisation protéique).

INTERET ENOLOGIQUE
> La formulation spécifique de Supramix permet de clarifier et de stabiliser les vins nouveaux en un
seul traitement mais aussi d’éliminer les composés phénoliques dont I'oxydation affecte la couleur et

la dégustation.
> L'utilisation de Supramix en fin de fermentation alcoolique accélére la sédimentation des lies,

préparant les vins a la filtration et a la commercialisation rapide.

DOSES D’EMPLOI

> En vinification : Blanc Rosé
Vendange saine 50 a 100 g/hl 25 a 60 g/hl
Vendange altérée 70 a 140 g/hl 35 a 80 g/hl
Collage des vins 40 a 120 g/nl 25a 80 g/hl

MODE D'EMPLOI

> Diluer peu a peu Supramix dans 10 fois son poids d’'eau froide et attendre quelques heures
(idéalement 4 heures) avant de l'incorporer lentement, de préférence par remontage pour assurer
une répartition immédiatement homogéne. Nous vous conseillons d’utiliser notre injecteur doseur
pour clarifiant.

CONDITIONNEMENT
> Sachet de 1 Kg.
> Sac de 25 Kg.

CONSERVATION

> 24 mois dans son emballage d'origine hermétiquement clos.
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