
Softan P: Essai Merlot 2006
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Témoin

Softan P

 
 
 
 

 
Softan P 
Tanins naturels associés à des polysaccharides d’or igine végétale. Instantanément soluble.  
Cette préparation, destinée à l’élevage des vins rouges, est le fruit de 
notre recherche et de notre expérience. Elle fait appel à un procédé de 
fabrication original. Elle est 100% végétale. 
  
INTÉRÊT ŒNOLOGIQUE 
> Grâce à l’association judicieuse de tanins de différentes origines avec des polysaccharides, Softan 
P peut être assimilée à une préparation de tanin enrobée de douceur.  
> Softan P s’applique à tous les vins qu’ils soient élevés en barrique ou en cuve (avec ou sans 
copeaux). Il est particulièrement recommandé pour les vins présentant un excès d’astringence ou de 
sécheresse. Les vins traités paraissent plus ronds, mieux structurés et plus fruités. 
> Softan P protège de l’oxydation 
> Softan P contribue à l’équilibre de la structure tannique sans apporter d’astringence ni modifier 

l’expression  fruitée. 
 
RESULTAT D’ESSAIS : Softan P a fait l’objet de nombreux tests en cave.  
 
 
 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
MODE D’EMPLOI  
Instantanément soluble, Softan P est prêt à l’emploi. Softan P s’emploie au cours de l’élevage des 
vins. Une addition précoce est souhaitable. Incorporer directement dans le vin de préférence au cours 
d’un remontage pour homogénéiser. 
Dose d’emploi : 20-60 g/hl. La détermination de la dose peut être faite grâce à des essais labo.  
 
Incidence sur les critères de filtration : Softan P contient des colloïdes protecteurs qui 
ont une influence sur la filtration. Cette influence diminue avec le temps pour devenir négligeable 
après quelques semaines.  
 
CONDITIONNEMENT 
Poches de 1 kg et 5 kg en carton de 10 kg 
 
CONSERVATION 
Conserver dans son emballage d’origine clos à l’abri de l’humidité. 
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