
Ovaline 
Albuş de ou lichid pasteurizat

Albuş de ou lichid, pur - fără niciun aditiv. Pasteurizat, Ovaline este în 
acelaşi timp practic dar şi sigur pentru cleirea vinurilor roşii structurate. 

INTERES OENOLOGIC
> Ovaline este înainte de toate albuş de ou pur, cleitor tradiţional al vinurilor roşii de calitate.
> Caracterizat printr-o densitate de încărcare de suprafaţă ridicată, Ovaline este destinat în special 
vinurilor roşii bine structurate cărora le înmoaie profilul fenolic. 
> Pasteurizat în condiţii specifice, fără aditivi şi prezentat sub formă lichidă, Ovaline este foarte practic 
şi foarte sigur de utuilizat faţă de de albuşul de ou proaspăt.

DOZĂ DE UTILIZARE
> Vin roşu lejer: 1-3 cL/hL
> Vin roşu greu: 3-6 cL/hL
> Vin de presă: 5-9 cL/hL 

MOD DE UTILIZARE
> Agitaţi înainte de deschidere. 
> Vărsaţi Ovaline într-un recipient şi amestecaţi lejer fără formare de spumă (spuma pluteşte la 
suprafaţa vinului şi compromite limpezirea). Introduceţi lent prin recirculare pentru asigurarea unei 
repartiţii imediat omogene. Pentru aceasta vă recomandăm utilizarea unui injector dozator. 
> Pentru cleirea în baric, introduceţi Ovaline şi omogenizaţi cu ajutorul unui bici.
> 1 Kg este echivalentul a albuşului din 32 de ouă.

AMBALARE
> Pungă de 1 Kg, carton de 10 Kg. 
> Bag in box de 5 Kg. 

DEPOZITARE 
> În ambalajul original nedeschis 6 luni la temperatura ambiantă (0-25°C) de la data de fabricaţie înscrisă 
pe ambalaj. După deschidere păstraţi la temperatură cuprinsă între 0°C şi 4°C  şi utilizaţi rapid.  
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