Pour usage cenologique — Para uso enolégico
For oenological use — Per uso enologico
Zum odnologischen Gebrauch — Para utilizagdo enolégica

PENTRU UZ OENOLOGIC

Solutions for wine making
Ovaline e

Albusg de ou lichid pasteurizat
Albus de ou lichid, pur - fara niciun aditiv. Pasteurizat, Ovaline este in
acelagi timp practic dar si sigur pentru cleirea vinurilor rosii structurate.

INTERES OENOLOGIC

> Qvaline este Thainte de toate albus de ou pur, cleitor traditional al vinurilor rosii de calitate.

> Caracterizat printr-o densitate de incarcare de suprafata ridicata, Ovaline este destinat in special
vinurilor rogii bine structurate carora le inmoaie profilul fenolic.

> Pasteurizat in conditii specifice, fara aditivi si prezentat sub forma lichida, Ovaline este foarte practic
si foarte sigur de utuilizat fa{a de de albusul de ou proaspat.

DOZA DE UTILIZARE

> Vin rosu lejer: 1-3 cL/hL
> Vin rosu greu: 3-6 cL/hL
> Vin de presa: 5-9 cL/hL

MOD DE UTILIZARE

> Agitati inainte de deschidere.

> Varsati Ovaline intr-un recipient si amestecati lejer fara formare de spuma (spuma pluteste la
suprafata vinului si compromite limpezirea). Introduceti lent prin recirculare pentru asigurarea unei
repartitii imediat omogene. Pentru aceasta va recomandam utilizarea unui injector dozator.

> Pentru cleirea Tn baric, introduceti Ovaline si omogenizati cu ajutorul unui bici.

> 1 Kg este echivalentul a albusului din 32 de oua.

AMBALARE

> Punga de 1 Kg, carton de 10 Kg.
> Bag in box de 5 Kg.

DEPOZITARE

> In ambalajul original nedeschis 6 luni la temperatura ambiant& (0-25°C) de la data de fabricatie inscrisa
pe ambalaj. Dupa deschidere pastraii la temperatura cuprinsa intre 0°C si 4°C si utilizaii rapid.
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