PENTRU UZ ENOLOGIC

Preparat de enzime pectolitice
bogate in activitate glicozidazica.
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(ENOZYM® FW ajuta limpezirea si dezvolta potentialul aromatic al vinurilor albe si roze prin
eliberarea aromelor varietale.

BENEFICIU ENOLOGIC UTILIZARE
Terpenele si norisoprenoidele-C13 sunt compusi prezenti Preparare si depozitare:
natural in struguri si care contribuie la aroma varietala a o - o L
vinului. Ele sunt prezente masiv in vin sub formé inodor, ca Cititi informatiile de pe ambalaj si din fisa tehnica.

precursori glicozilati (legate de moleculele de zahar).

CENOZYM® FW are activitati glicozidazice care permit tiierea
grupelor glicozil din acesti precursori, astfel eliberand
moleculele aromatice.

CENOZYM® FW este special recomandat pentru varietétile

terpenice (Muscat, Gewdlrztraminer, Riesling, etc.). Poate fi

utilizat pe toate celelalte varietati, in mod particular pentru DOZARE
revelarea a 3-damascenonelor care intaresc profilul fructat al

vinurilor.

OENOZYM® FW contine pectinaze care ajuté limpezirea vinurilor.
Vinuri seci:
3-6 g/hL
Vinuri dulci:
6 g/hL

AMBALARE

cutie 100g

SFATUL EXPERTULUI

Odata ce profilul aromatic este obtinut, reactia enzimatica poate
fi blocata prin adaugarea de bentonita 10g/hL.
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