Pour usage cenologique - Para uso enolégico - For enological use

PENTRU UZ OENOLOGIC

Solutii pentru vinificatie

PLY

Fine® °Prestige

Preparat specific din pereti celulari de drojdii si enzime pectolitice purificate

Cleirea vinurilor

Am masurat filtrabilitatea vinurilor si starea lor coloidala cu CFLA (Criteriile de Filtrare Lamothe Abiet) si aspectul vizual al
vinului prin turbiditate. Vinurile martor au avut CFLA prost (>20) si o turbiditate insuficienta (>3NTU).

Tratarea cu Natur’Fine au readus CFLA mult mai jos de 20 si turbiditatea mai jos de 3. Natur’Fine si Natur'Fine Prestige
au ameliorat aspectul vizual si filtrabilitatea vinurilor si Tnlaturat filtrarile traumatizante cu produsele obisnuite.

ELIMINAREA PARTICOLELOR NEDORITE CRITERII DE FILTRARE LA - FILTRABILITATEA VINURILOR
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Médoc 2007 Pomerol 2007 Médoc 2007 ‘ Pomerol 2007
Natur'Fine 20g/hL NaturFine Prestige 15g/hL Natur'Fine 20g/hL Natur'Fine Prestige 10g/hL
M Martor B Albuming 3cL/hL @ Natur'Fine W \Vartor B Albumina 5cL/hL @ Natur'Fine Prestige 30g/hL
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Pentru uz oenologic

Solutii pentru vinificatie

STABILITATEA MATERIILOR COLORANTE
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Natur’Fine Prestige si Natur'Fine permit obtinerea unei
bune stabilitati a materiilor colorante. (Test al stabilitatii
materiilor colorante: Obiectiv ANTU < 10)
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Merlot 2008 Syrah 2007
Natur'Fine 30g/hL Natur'Fine Prestige 30g/hL
EMartor W Albumina 4cL/hL @ Natur'Fine Prestige 30g/hL
Pinot Noir 2007 Populatia Brettanomyces Médoc 2007 Populatia Brettanomyces
Martor 2.10E° UFC/mL Vin dupi pritoc - Albumina 1 UFC/10 mL
Albus de ou 5.10E" UFG/mL Vin dupa pritoc - Natur’Fine 1 UFC/10 mL
Natur'Fine Prestige 1 UFC/10 mL Sediment - Albumina 2.1.10E° UFC/mL
Sediment - Natur’Fine 1,7.10E3 UFC/mL

Se observa o reducere semnificativa a populatiilor de microorganisme prin cleire.

Degustatorii sunt unanimi, Natur'’Fine si Natur'Fine Prestige amelioreaza semnificativ calitatile organoleptice ale vinurilor
aducand finete aromatica si rotunjime.

Natur’Fine Prestige este un produs de tratament pentru vinurile albe de mare calitate. Utilizat intre 5-10 g/hL, el permite
eliminarea substantelor nedorite in vin si aduce rotunjime in gura.

5-40 g/hL. Doza maxima legala in Europa: 40 g/hL. Testele de cleire sunt indispensabile. Doza se va stabili la sfatul
consultantului enolog sau in urma incercarilor de laborator.

Dizolvati Natur’Fine Tn de 5-10 ori greutatea sa de apa. Dupa incorporare, omogenizati prin recirculare pentru cisterne
sau prin agitare pentru baricuri. Asteptati 4 saptamani si efectuati un pritoc.

Punga de 1 Kg, carton de 10 Kg.

Pastrati in ambalajul original inchis ermetic, intr-un loc racoros si uscat.
Utilizati rapid dupa deschidere.
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