Pentru uz enologic

Pour usage cenologique — Para uso enolégico

For oenological use — Per uso 4
Zum o6nologischen Gebrauch — Para utilizacao

L.A. RB2

Saccharomyces cerevisiae - Tulpina RB2.

Datorita capacitatii sale naturale reduse de absorbtie a materiilor colorante,
L.A. RB2 produce un vin rosu elegant si fructat, evidentiind aromele varietale
ale Pinot Noir.

L.A. RB2 este ideala pentru realizarea de vinuri in "stil burgund”.

AVANTAJE ENOLOGICE

> Implantare usoara; fermentare regulata si completa.
> Toleranta la alcool: pana la 16% vol.

> Productie mica de aciditate volatila si H2S.

> Toleranta larga la temperaturi: 20 - 32°C .

> Necesar mic de azot.

> Absorbtie mica de materii colorante.

> Revelare ridicata de arome volatile.

DOZA
> 20g/hL

PREPARARE

> Reactiva rea: Amestecati drojdia RB2 in de 10 ori greutatea sa de apa calda la 35-40°C si cu un pic de
zahar. Lasati in odihna 20 minute si apoi amestecati usor. Diluaii solutia in de 3 ori volumul sau de must din
vasul de inoculat si asteptati 10 minute pentru a evita socul termic al drojdiei. Verificati ca temperatura
dintre maia si must sa fie inferioara de 5°C.

> Incorporarea: turnati direct maiaua in fermentator si omogenizati prin recirculare.

AMBALARE
> Punga vidata de 500g. Carton de 10kg.

DEPOZITARE

> Pastrati in loc rece si uscat in ambalajul original nedesfacut.
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