
L.A. RB2 
Saccharomyces cerevisiae - Tulpina RB2. 

Datorită capacităţii sale naturale reduse de absorbţie a materiilor colorante, 
L.A. RB2 produce un vin roşu elegant şi fructat, evidenţiind aromele varietale 
ale Pinot Noir. 
L.A. RB2 este ideală pentru realizarea de vinuri în "stil burgund".  

AVANTAJE ENOLOGICE 
> Implantare uşoară; fermentare regulată şi completă. 
> Toleranţă la alcool: până la 16% vol. 
> Producţie mică de aciditate volatilă şi H2S.  
> Toleranţă largă la temperaturi: 20 - 32°C . 
> Necesar mic de azot.
> Absorbţie mică de materii colorante. 
> Revelare ridicată de arome volatile. 

DOZA
> 20g/hL 

PREPARARE 
> Reactiva rea: Amestecaţi drojdia RB2  în de 10 ori greutatea sa de apă caldă la 35-40°C şi cu un pic de 
zahăr. Lăsaţi în odihnă 20 minute şi apoi amestecaţi uşor. Diluaţi soluţia în de 3 ori volumul său de must din 
vasul de inoculat şi aşteptaţi 10 minute pentru a evita şocul termic al drojdiei. Verificaţi ca temperatura 
dintre maia şi must să fie inferioară de 5°C. 
> Incorporarea: turnaţi direct maiaua în fermentator  şi omogenizaţi prin recirculare. 
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AMBALARE
> Pungă vidată de 500g. Carton de 10kg. 

DEPOZITARE 
> Păstraţi în loc rece şi uscat în ambalajul original nedesfăcut. 

in România prin GAMA SERV srl, 0214505280; 0720113311; 0723621099 
e-mail: office@gama-serv.ro; www.gama-serv.ro 

Pentru uz enologic




