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FICHE TECHNIQUE 
 

 

GREENFINE
®
 PRESS 

 
 

FORMULATION 

Mélange de protéine de pois, bentonite calcique et préparation d’écorces de levures. 
 

 

DOMAINE D’APPLICATION 

Agent de clarification et de stabilisation, particulièrement adapté au traitement de 
l’oxydation des moûts ou au collage des vins issus de presses ou de thermovinification. 
 

 

DOSE ET MODE D’EMPLOI RECOMMANDES 

Doses usuelles de traitement : 
- moûts : 20 à 125 g/hL 
- vins de presse / thermovinifications : 20 à 80 g/hL 

Dose maximum légale en Europe : 125 g/hL. 
 
La dose optimale sera déterminée pour chaque vin, sur conseil de votre œnologue ou par 
des essais de collage. 
 
Dissoudre dans 10 fois son poids d’eau et laisser reposer 1 à 2 heures avant l’utilisation. 
Homogénéiser après incorporation (effectuer un remontage ou un bâtonnage).  

 
 

SPÉCIFICATIONS PHYSICO CHIMIQUES 

Aspect Poudre Arsenic < 2 ppm 

Couleur Beige Fer < 200 ppm 

Humidité < 12% Escherichia coli absence /g 

Cendres < 8% Salmonelles absence / 25g 

Plomb < 5 ppm Coliformes < 10 UFC /g 

Mercure < 1 ppm Levures < 10
3
 UFC /g 

Cadmium < 1 ppm Moisissures < 10
3
 UFC /g 

 

 

CONSERVATION 

Dans son emballage d’origine hermétiquement clos, dans un lieu frais, propre, sec et 
sans odeur. Utiliser rapidement après ouverture. 
Respecter la DLUO inscrite sur l’emballage. 

 
 

CONDITIONNEMENT 

Poche de 1 kg. 
CONFORME AU REGLEMENT (CE) N°606/2009 

POUR USAGE EN ŒNOLOGIE POUR L’ÉLABORATION DE PRODUITS DESTINÉS A LA 

CONSOMMATION HUMAINE DIRECTE 

NP-22/07/2013 


