
Clarfine 
PVPP pe suport de celuloză

Tratament preventiv sau curativ al oxidării musturilor şi a vinurilor care 
prezintă caracteristicile oxidării, de amărăciune sau gust de vegetal. 
Tratament pentru vinurile de presă. 

INTERES OENOLOGIC
> Principala caracteristică a Clarfine este capacitatea sa de a fixa selectiv compuşii polifenolici 

(catehinele, leucoantocianii, ...) purtătorii gusturilor herbacee şi responsabili de îngălbenirea vinurilor.
> Clarfine generează puţin sediment ceea ce face utilizarea sa foarte rentabilă.

> Suportul său de celuloză întăreşte eficacitatea Clarfine uşurinţa sa de utilizare. 

DOZA DE UTILIZARE
> Tratament preventiv: 10-20 g/hL. 
> Tratament curativ: 20-60 g/hL. 

MOD DE UTILIZARE
> Amestecaţi cantitatea necesară de Clarfine în de 6 ori greutatea sa de apă rece, apoi aşteptaţi 1-2 ore

înainte de a incorpora şi omogeniza în must sau în vin. 
> Menţineţi în suspensie în jur de 30 minutes amestecând fără aerare.
NB: se obţin rezultate bune prin incorporarea sa în timpul filtrării cu kieselgur.

AMBALARE
> Pungă de 1Kg sau 5Kg, la carton de 10Kg. 
> Sac de 20Kg. 

DEPOZITARE
> Păstraţi produsul în ambalajul său original, închis ermetic, într-un loc bine ventilat. 
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