
Bentosol Protect este o bentonită sodică naturală pentru limpezirea şi stabilizarea proteică
musturilor şi a vinurilor albe şi roze, respectând calitatea aromatică. Formularea sa micro-

granulară şi puterea sa deosebită de deproteinizare îi conferă utilitate practică şi eficacitate

AVANTAJ ENOLOGIC

Capacitate de tasare: înălţime redusă a depunerilor.

Respect organoleptic: pierderi aromatice scăzute.

Putere mare de deproteinizare şi de limpezire. 

Eficace chiar şi la pH ridicat (>3,4).
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ANALYSE AROMATIQUE SAUVIGNON BLANC ANALYSE AROMATIQUE ROSé

Bentosol Protect

PENTRU UZ ENOLOGICBentonită sodică naturală 
Formulă micro-granulată

Légende Légende

bentosol protects

  APE PE 3MHA 3MH
(TRANDAFIR) (F.PASIUNII)

  3mha 3MH 4mmp
(F.CITRICE) (BUXUS)

bentonite concurrente

bentonite concurrente

(F.CITRICE)
(F.PASIUNII)

(TRANDAFIR)



UTILIZARE

Doza de utilizare:
10-120g/hL.

Stabilizarea proteică: stabiliţi doza prin test de căldură.

Preparare şi Depozitare:
Urmaţi indicaţiile din fişa tehnică si de pe ambalaj. 
Respectaţi timpul de umflare (4-12 ore) pentru o eficacitate 
optimă.

LAMOTHE - ABIET
Avenue Ferdinand de Lesseps

33610, CANEJAN / BORDEAUX, FRANCE
Tél : +33 (0)5 57 77 92 92 

www.lamothe-abiet.com
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Pachet de 1kg, 5kg şi sac de 25kg.

Prezentarea microgranulară a  
Bentosol Protect şi marea 
putere  deproteinizatoare a 
lui îi conferă utilitate pratică 

şi eficacitate.

MARTOR
BENTONITĂ SODICĂ 

CONCURENTĂ BENTOSOL PROTECT

/ 20 g/hL 40 g/hL 20 g/hL 40 g/hL

s / 1,5 % 3,1 % 1 % 1,7%

TURBIDITATE 9,0 NTU 2,4 NTU 1,4 NTU 1,5 NTU 1,0 NTU

STABILITATE
PROTEICĂ instabilă

instabilă
(+ 10 g/hL)

stabilă

ÎNCERCĂRI PE VIN DE SAUVIGNON 
2012, pH 3,2
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in România prin GAMA SERV srl, 0214505280; 0720113311; 0723621099 
e-mail: office@gama-serv.ro; www.gama-serv.ro 

stabilă stabilă




