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Solutii pentru producerea vinului

Alllance Uvarum

Saccharomyces uvarum si Saccharomyces cerevisiae

Reproduce ecosistemul natural prin tehnica coinocularii.

Doua speciii ale Saccharomyces sunt asociate in principal cu transformarea
zaharurilor in alcool: S.cerevisiae si S.uvarum. Proprietatile speciale ale S.uvarum cum
ar fi toleranta la temperaturi scazute, productia mica de acid acetic, productia mare de
glicerol, eliberarea puternica de esteri (fenil-2-etanol) si de tioli, permit realizarea de
vinuri albe de calitate, aromate, complexe si rotunde.

AVANTAJE ENOLOGICE
> Caracteristici fermentative:
- Necesarul de azot: scazut.

- Toleranta la temperaturi scazute (de la 10°C).
- Productie mica de aciditate volatila si H,S.

~ Caracteristici aromatice:
- Productie excelenta de esteri (florali): fenil-etil-acetat (garoafa) si fenil-2-etanol, hexil-acetat (para)...
- Productie buna de tioli A3MH si 3MH (fructe exotice, citrice).

~ Caracteristici organoleptice:
- Productie excelenta de glicerol >7g/L.

EXEMPLU DE UTILIZARE

CONCENTRATIA DROJDIILOR PE TIMPUL FERMENTATIEL:
Co-inoculare

S.uvarum - S.cerevisiae
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PRODUCTIA TOTALA DE AROME:

Arome varietale si fermentative
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DOZA RECOMANDATA
~ 20g/hL.

PREPARAREA

> Reactivarea:

- Amestecati drojdia impreuna cu de 10 ori greutatea sa in apa calda (30°C). Lasatj-o sa creasca timp de 20 minute
si apoi omogenizati. Pentru a preveni socul termic pentru drojdie Tn timpul reactivarii, procedati dupa cum urmeaza:
Adaugati 30 litri de must din cisterna de inoculat in solutia deja preparata: la fiecare 5 minute, 10 literi de fiecare data.
Dupa adaugarea ultimilor 10 literi, asteptati inca 10 minute si adaugati maiaua de drojdie reactivata in cisterna de
fermentat. Verificati daca diferenta de temperatura dintre drojdie si must este inferioara de 10°C.

- Timpul total de preparare nu trebuie sa depaseasca 45 minute.

- Incorporarea:
- Turnati maiaua preparata direct in cisterna.

- Tn prezenta factorilor limitativi:
- Alcool total mare, turbiditate scazuta, temperatura mica... utilizati Oenostim in apa de rehidratare.

> Pentru a incuraja revelarea de compusilor aromatici:
- Utilizati Oenostim Tn apa de rehidratare.

AMBALARE
=~ Punga vidata 5009 la carton de 10kg.

PASTRARE
> Depozitati in ambalajul original vidat, intr-un loc rece si uscat.
> Nu pastrati produsul cu ambalajul deschis.
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