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Fisa de aplicatie

imbunatatiti calitatea vinului vostru cu
Vinozym® Ultra FCE

Noua formulare enzimatica lichida pentru macerarea si limpezirea vinurilor
albe si roze.

Avantaje
Macerare/Presare directa
e Cresterea randamentului presarii directe si 0 macerare peliculara mai scurta
e Mai buna rotatie a presei
e Reducerea timpului de limpezire
e Mai mult suc ravac disponibil imediat
* Cu pana la 80% mai mult suc obtinut prin stocare Tn cuva tampon

Limpezire
e Tasarea rapida a burbelor dupa presare/macerare tampon (cu pana la 10% mai putin fata de referinta)

o Nivelul dorit de turbiditate (NTU) este atins cu aditie mica/fara alta enzima suplimentara
e N.B: pentru flotatie noi recomandam utilizarea Vinoclear Classic

Calitatea musturilor si vinurilor
e Fara impact negativ asupra profilului aromatic: fara formare de fenoli volatili (mult mai redus

decat nivelul de perceptie/respingere)
e Mai putini tanini dupa presare sau macerarea peliculara
o Calitatea mustului neschimbata (K,pH,DO 280)

Caracteristicile produsului

Vinozym® Ultra FCE este o formulare de mai multe pectinaze purificate si stabilizate sub forma lichida.
Calitatea FCE: fara Cinnamoyl Estérase pentru pastrarea aromei vinurilor. Control efectuat pe fiecare
lot sau nivel indicat pe eticheta. Formula cu pectinaze mult mai rezistente la variatiile de pH si de
temperatura, mult mai flexibile in utilizare functie de maturitatea si sortimentul strugurilor. Produsul
este activ de la 5°C la 60°C intr-un pH cuprins intre 2,0 si > 5,0.

Formularea contine diverse activitati enzimatice ce permit utilizarea in macerare/presare cat si in
clarificarea musturilor.

Utilizare:

Vinozym® Ultra FCE se utilizeaza direct pe struguri inca de la receptie fie direct in presa, fie in cuva
tampon de macerare Tnhainte de presare. Se poate utiliza si la limpezirea musturilor, fie in completarea
dozei dupa presare, fie ca doza forte in decantarea la rece. Concentratii de SO2de pana la 500ppm
sunt fara efect asupra eficacitatii Vinozym® Ultra FCE.
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Dozaj si recomandari:

Etapa Doza (ml/hl) Utilizare

Presare directa 2-3 ml/100kg in cuva de receptie/la umplerea presei
Macerare peliculara 2—-4 ml/100kg in cuva de receptie sau in zdrobitor
Limpezirea musturilor 1-2 ml/hl dupa presa/in vasul de limpezire

Exemplu de utilizare a Vinozym® Ultra FCE
Rezultate obfinute pe Sauvignon Blanc, presare directa, Chile 2013

% % randamebt total (vin din must ravac + presd)

80
60
40
20

0

Martor Referinta Vinozym Ultra FCE

% % sediment dupa presa
25
20
15
10

Martor Referinta Vinozym Ultra FCE

Utilizare si depozitare

In solutie diluaté (daca e posibil 10% in ap&) se va doza direct in cuva de receptie sau in presa prin
utilizarea unei pompe dozatoare pentru asigurarea unei bune repartitii a enzimei. Vinozym® Ultra
FCE a fost formulata pentru o stabilitate optima atunci cand este depozitata la temperatura de
0-10°C in ambalajul nedeschis. Data limita de utilizare este indicata pe ambalaj.

Securitate si manipulare

Recomandarile de securitate, de manipulare si de depozitare sunt indicate in fisa tehnica (PDS) si in
fisa de securitate (MSDS).

Novozymes Switzerland AG Novozymes este numéarul unu mondial in bioinovatie. Impreuna cu clientii

Neumattweg 16 nostri care activeaza intr-o larga paleta de industrii, noi credm solutii bio
o 9 pentru industria viitorului, sprijinim dezvoltarea clientilor nostri si ajutam

4243 D|tt|ngen utilizarea mai rationala a resurselor planetei.

Switzerland

WWW.Nnovozymes.com

foodandbeverages@novozymes.com in Romania prin GAMA SERYV srl, 0214505270; 0720113311; 0723621099

e-mail: office@gama-serv.ro; www.gama-serv.ro

Este posibil ca legislatia, dispozitiile si/sau dreptul de folosire sa ingradeasca intr-o forma sau alta clientjii de a importa, de a utiliza, de a trata si/sau de a revinde
produsele descrise in acest document. In lipsa unui acord scris

intre client si Novozymes, prezentul document nu are niciun caracter legal, nu constituie nicio garantie, de orice natura, si pot fi modificate fara avertisment prealabil.
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